Aly Aperitif

empfehlenwir einentrockenen Sherry aus dem Eichenfoss 3,50
oder eine fruchtigen Apfelcidre (Alkoholgehalt < 5%). 3,90
oder einen feinperlenden Prosecco 4,50
oder einew feinperlender Sekt aus der Rieslingtraube - trocken 5,90
oder eiv Glas Champagner 12,00
oder eine Flasche Champagner 0,751 79,00
Suppe

frisch gubereitete Chateauw-Spesialitiit:

Sopav de Pescado- (Fischsuppe auf spanische Art) 2.9, 14 16,90

Ayoli " hausgemachte spanische Spegialitit mit gebackenem Brot 3,90
Oliven ~ i Kriutern eingelegt 2,90
Gambays al ajllo- 2(Wildfang - pikant mit Olivensl i der Pfanne mit Brot)

serviert) 14,90

Gambas 2 al lowplancha (Wildfang) mit frischen Krduter gubereitet
mit Kleiner Salatvowiation 9.1014 14,90
Pulpo-al ajillo- (Oktapus gubereitet in der Pfavune mit Brot serviert) 14,90

2,14

Tapas marinera av law Chateaw ~ ( Gaurneleny, Grivschalm., Tintenfisch al
ajillo; Fischwawriation , mit kostlichem Salatmix ) 24,90

Pescado misto? 1+ (Wildfang- Fischstiucke und Garnelesw aus der Pfoarne)
mit kostlicher Sdatvawiation 24,90

-- Ubrigens; wir verowbeiter grundsdtzlich Wildfonggoarnelevw (Gambas)
aus dew Ozeaneny, die auwsschliefSlich inv der Plfanne gubereitet werde.
Kéiger LSchind - litvitons

Schafskeise - Salatteller - Salatvariation mit einer feirvwirzigesv
Krautervinaigrette 17,90

Garnelen-Salatteller?14 - Salatvariation mit einer feirwivrgiges
Krautervinaigrette ; die Wildfong-Garnelenw heifs aus der Pfonne 19,50

Sevrrano-Schinkenplaite - weltbekownnte spa. Schinkenspezialitit 12,90
dagw gebackenes Brott

Jamow Iberico- (Pataw Negra)- Schinkenplatte
weltbekannte Schinkenspegialitiit Spaniens; (vow Schweinen; die sichv ivv
tichenwwdlderw ernddhwen)  100gyr. 24.90



grofie Kosevowiation av lov Chateauw mit Brot ! 19,50

” erichte:
Paellar 2.9:1% aulaw Chateaww - mediterraw -

al-2 Personesv
inv der Paellov-Pfonne frisch gubereitete  spanische Hous-Spegialitit

a Persovv 24,90

Zawguelo av low Chateau (Spanischer Fischeintopf) - al-2 Personew

a Persovw 29,50
Lachsfilet29 auf Weiflweinsofle, Beillage Salatvawiations 1014 w. Chateau-
Kawtoffeln?9 24,90

Dorvade 2 ol Chateauw in wildew Krduterv gebacker im Backoferv,

zubereitet mit Chateau-Kartoffeln?® und kostlicher knackiger
Salatvowriation? 10,14

<4509 26,90
>450¢ 29,50
>550g 32,60
>650g 35,00

> 800 gr. Tagespreis

tdelfischfilet-Variation gegrillt o law Chateaw
mit gwei verschiedenen Edelfiletseitenv des Tages Wildfang w. Garnele

26,50
mit drei Edelfiletseitenv des Tages und Gawrnele? 914 29,50
Beilage: kostlich knackige Sadlatvariation %10 w. Chateau-Kartoffelr 2.9
Huftsteak 220g mit Chateauw-Kaurtoffeln 2.9 und kostlichem feinwiurgiger
Salatvowriation? 10,14 28,50
Zusdtzglich mit Wildfang-Garnelen av lov planchov 33,50
Rinderfilet > 220 gr mit Chateau-Kowtoffeln?9 und feirwinrgiger
Salatvariation 9.1 32,50
Zusdtzglichy mit Wildfong-Garnelew 37,50

Hirschfiet?2 mit feivwinrgiger Salatvoriation? 10 und Chateauw-Koartoffeln?2
32,50 gusitzlich mit Wildfong-Garnelev 37,50



--- Ubrigens: Wir verawbeiten grundsdtzlich Wildfanggarnelen
aus denw Ozeanen, die ausschliefSlich ivv der Pfanne gubereitet werden.

Beilagen
Chateaunkowtoffeln? 4,90
kleine gemischite Salatvoawriation 10 4,90
Vegetowisch:
Genmuisepformne der Saison (vegetowisch) 2.8.9.11 17,90
D : LEL alittiten
kKleine Kdsevariation” o la Chateaw mit gel- Bro-t2 12,90
Tagesemfelung alb- 6,90

Allergene: 1 glutenhaltiges Getreide); 2 Knoblauch ;3 Eier; 7 Mich; 8 Schalenfriichte wie Nisse; 9 Sellerie;
10 Senf; 11 Sesam; 13 Lupinen; 14 Weichtiere wie Muscheln;



